
Contacts :

Responsable d’exploitation : 

Alexandre Pichonneau

02 54 39 34 18

alexandre.pichonneau@sodexo.com

Responsable Régional :

Sophie Goudal

06 16 25 11 73

sophie.goudal@sodexo.com

Toutes nos viandes de volaille 
sont d’origine française.

Nous privilégions les fruits et les 
légumes locaux et de saison. 

Depuis 2000, Sodexo a choisi 
d’exclure de ses 
approvisionnements tout 
produit mentionnant la 
présence d’OGM dans sa 
composition. 

Dans tous nos restaurants, nous 
adoptons un geste éco-
responsable. 

Une équipe à votre 
disposition

Consultez nos menus sur 

SO HAPPY 

Les parents sont les bienvenus au restaurant 

scolaire afin d’apprécier nos repas .

Venez sans prévenir, entre 11H45 et 13H00 

tous les jours de la semaine .

Bienvenue



1 choix d’entrée parmi 5

1 plat chaud au choix parmi 2

1 féculent et 1 légume vert

1 fromage ou laitage au choix parmi 3

1 dessert au choix parmi 5 .

Un plat régional tous les 2 mois

Intégration de jus de fruits et jus de 

légumes en hors d’œuvre

Soup’bar durant l’hiver .

Des nouvelles recettes : des légumes 

en crumble ou aromatisés aux 

saveurs appréciées par les ados 

(paprika, barbecue…) .

Des produits Tendance à fort intérêt 

nutritionnel : smoothies, milk-shakes 

en verrine, dips de pomme et coulis 

de fruits rouges

De la 
gourmandise 

Toutes nos tartes, gâteaux, 
milles feuilles , gâteaux de 

Savoie …… sont fabriqués par 
l’équipe de restauration sur 

place .

Ça fonctionne…  

• Une attention particulière 
lors des périodes de garde : un 
collation le matin à 10H00 et 
un choix plus conséquent lors 

du passage au self

• Des animations toute l’année   
(photos disponibles sur le site 

de établissement )

• Des soirées anniversaires sur 
commande


