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Restaurant scolaire |
Nous privilégions les fruits et les [égumes du L. E.A.P. |
locaux et de saison. Saint Cyran ';

Depuis 2000, Sodexo a choisi d’exclure de —
ses approvisionnements tout produit
mentionnant la présence d’'OGM dans sa
composition.

Dans tous nos restaurants, nous

adoptons des gestes éco-responsables et Consultez nos menus sur
nous sommes engagés dans la Loi Egalim SO HAPPY
depuis 2019.
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Notre restaurant s’est vu attribuer le ' I'App Store E
niveau "hygiéne trés satisfaisante" par les P e
services sanitaires de I'état D'Gs':ggfs‘a " ',
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: ans vos ass!
e Une attention particuliére lors des Tous les jours d De Ia

périodes de garde : une collation le .
gourmandise

matin a 10 h et une assiette bien
garnie lors du passage au self.
e s

e Des animations (photos disponibles
sur le site de I'établissement).

e Des ateliers "cuisine" avec les éleves
qui passent leur week-end a St Cyran.

e Tri sélectif et de I'anti-gaspi avec les
éco-délégués. Avec une pesée
guotidienne.

Toutes nos tartes, gateaux,
millefeuilles, gateaux de Savoie...
sont fabriqués par I'équipe de
restauration sur place.

Un réfrigérateur anti-gaspi est installé pour
déposer les fruits, yaourts et fromages non
consommeés et les proposer en libre-service.
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Faire de chaque jour un jour meilleur
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